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température
2022*| 2021 | 2020 | 2019 | 2018 | 2017 | 2016 | 2015 | 2014 | 2013 2012 | 2011 de(gegqstgéi)on
egris
* * * * 17 15 14 15 10 17 16
BORDEAUX .
19 16 19 19 19 16 19 18 16 10 15 15
* * * * 16 14 14 18 18 18 15
BOURGOGNE R R R R R s
ROUGES || || || 2 2
19 16 19 19 19 17 19 18 17 14 18 17
* * * 15 15 16 14 12 15 14
BORDEAUX R R R R R .
BLANCS || || 2 2 [
18 15 18 18 18 14 17 17 17 12 17 17
* * 15 15 17 15 16 13 17
BOURGOGNE X
18 17 19 19 19 16 18 19 18 18 17 18
* * * 12 14 15 15 14 1 12 14
BEAUJOLAIS 113
(crus)
19 16 19 19 19 16 19 18 16 12 15 15
* * * * 15 15 16 14 17 1 12
PROVENCE $I R IS T ST G ST T T NPT S P TS P TSRS TSR P 1Y
LANGUEDOC -
ET VALLEE | | | | | & | = 2 5 [ [
DU RHONE 19 15 19 19 19 17 19 19 17 18 15 17
* * * * * * * * * 12 12 14
SRR 1 061N P O LR N LN Q1 S 1 S 1 QU 1 QU |
A 7/9
(millesimés) || || || || || || || = || L 2 2
19 12 19 19 19 15 17 15 15 14 17 18
* 10 * 1 15 15 14 14 13 1 1 11
BQRDEAUX ' —
(liquoreux)
13 12 17 17 18 17 16 15 14 12 1" 19
* 12 14 14 14 16 17 17 14 14 10 15
e SIS S S S S S 1 S S S 1 1 G 14
. 8/10°
(liquoreux) || L || || || ! || || ! ! ! !
19 15 19 19 19 17 19 17 16 16 16 17
R * RB J_QM J_ﬂs RM Rm Rm J_ﬂs J_ﬂs Rw Rw Rw
VINS DE LOIRE ' ' ' ' ' ' ' ' B: 8/10°
(liquoreux) 2 || || || o o || 2 o [ [ 2 R: 11/13°
19 14 19 19 19 16 19 18 15 1" 14 16
* * 12 14 1 14 16 14 14 10 12 11
SUD-OUST ' ' .
. 14/15
(liquoreux)
19 15 12 19 19 16 18 18 16 10 15 15

*. Dégustation difficile, attendre.

Bouteilles a laisser viellir en cave,
leur bouquet est ferme.

i

Notes en VIOLET (en haut): valeur ed dégustation actuelle.

i

Bouteilles a commercer a boire,

leur bouquet est fort, en phase de maturité

i

Notes en VERT (en bas): valeur intrinseque du millésime (vendange)

Bouteilles a consommer, donnent tous
leurs arémes




